LE VIGNOBLE QUI MONTE

PICPOUL-DE- PINET

le blanc tonique du

Dans un vignoble connu pour ses vins
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rouges, cette appellation apporte
un vent de fraicheur de plus en plus
apprécié en toute SaiSON. PARCATHERINE GERBOD

oila encore vingt ans, pas grand
monde ne pariait sur le succes

men du picpoul-de-pinet. Aujourd’hui,

le vin blanc triomphe en Grande-Bretagne
oll s’exporte un tiers de la production.

Une belle revanche pour un vin qui

a failli disparaitre avec son unique cépage,
le piquepoul blanc. « En 1963, il ne restait
plus que 50 hectares de piquepoul blanc
autour du village de Pinet », rappelle

Guy Bascou. Ce septuagénaire enfant

du pays est I'un de ceux qui ont cru

en l'avenir du cépage local, a I’heure

ot le Languedoc plantait du chardonnay
et du sauvignon a tout-va. Face aI'étang
de Thau, rafraichi par les embruns marins,
‘entouré d’une nature sauvage entre pinede
et garrigue, le piquepoul blanc a trouvé

sa terre d'élection. « Son terroir, c’est

la mer », dit son slogan publicitaire lancé
en 1995. On ne peut pas mieux résumer
I'alchimie du vignoble avec le bassin

de Thau, sorte de petite mer privée chérie
par ses riverains, peuplée de tables a huitres
dont celles des fameuses Tarbouriech.

En bouche, la vivacité du cépage apporte
un souffle de fraicheur parfaitement calibré
pour les fruits de mer, poulpes, calamars,
moules, poissons. .. qu'ils soient du coin
ou d’ailleurs. Ce vin est devenu la plus
grande appellation de blancs du Languedoc.

Une mission : rafraichir !

Le piquepoul a repris racine dans toute

la zone d’appellation, dans des terres
rouges, crayeuses ou argileuses. La saga
de sa longue histoire se dévore dans un
livre baptisé Picpoul de Pinet, une odyssée
viticole en Languedoc, de Marc Médevielle
(Editions de La Martiniére). Un moment
cantonné  la fabrication de vermouths,
le piquepoul voit maintenant 'avenir

en grand. « On a investi en intellect »,
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NOTRE SELECTION

BEAUVIGNAC, Cuvée
anniversaire, 2017, 6,20 €.
C'est une synthése de différents
terroirs de |'appellation : ceux
qui font face a I'étang de Thau

- et ceux plus hauts,
entourés de pins. Elle
évoque la fraicheur
de l'agrume et des
fruits blancs,
avec une pointe
d'amertume et une
finale trés fraiche,
parfaite pour des
coques au beurre
persillé, des moules
alacréme ou une
salade de pommes
deterre et hareng.

Le piquepoul blanc, cépage unique de I'AQC,
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CHATEAU PETIT ROUBIE,

2017,6,35E€.

Un modele du genre avec

un nez gourmand et frais sur

les fruits blancs, et une bouche
aérienne avec des
notes de poire trés
délicates. Son acidité
ciselée rafraichit
durablement
en laissant dans
sonsillage une
sensation de légéreté
et de saveurs fruitées
persistantes. Sur
des tapas marines,
de la truite fumée
et, bien siir, des
fruits de mer.

CAVE DE L'ORMARINE,
Cuvée Prestige, 2017, 690 €.
La cave de I'Ormarine est I'un
des plus gros producteurs
de p|cpou1 de-pinet. Elle

i le décline
endifférents styles.
Dans cette cuvée,
il se fait presque
opulent en attaque,
avec une texture
riche contrebalancée
par une sensation
minérale qui rend les
papilles toniques.
Idéal sur des huitres
bien charnues,
des crevettes
ala citronnelle.
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DOMAINE FELINES
JOURDAN, 2017, 6,90 €.
Son nez citronné plonge

direct dans une ambiance

de fraicheur En bouche, c'est
d'abord la sensation
de gras qui caresse
les papilles avec
des notes florales
et fruitées éclatantes
qui montent
crescendo. Sur des
fruits de mer, mais
aussi des rouleaux
de printemps ou des
sushis. A gotiter
aussi le Féline 2017
(12 €), plus concentré
et complexe.

CALMEL & JOSEPH,
Villa blanche, 2017, 9 €.
C'est une version étoffée
du picpoul-de-pinet avec un nez
expressif entre verveine, fenouil
et noisette. La bouche généreuse
= opte pour I'élégance
ia avec une finale
saline qui ouvre
I'appétit. A 'apériti,
on lui offre des
bouchées chics
au crabe. A table,
on le sert sur
un bar au fenouil
’w | oudes piquillos
| farcis. |l reste pour
les fromages, par
exemple du brebis.

Fredencs um,
e ien, Présid,
Syndicat dy pj poul-de-;%et

souligne Guy Bascou en racontant les
progres techniques qui ont permis de révéler
la fraicheur et les délicats aromes du cépage.
Aujourd’hui, le picpoul-de-pinet affine

la mise en valeur de ses différents terroirs,
protege les eaux de son étang en adoptant
des mesures agroenvironnementales.

Ilose méme quelques cuvées plus

concentrées, armées pour se garder
quelques années, sans abandonner
sa précieuse mission rafraichissante,

e LES CLES
e DUVIGNOBLE
e ‘g\ Couleur : blanc

‘ ,sx';k Qualité : sec

DOMAINE LA CROIX GRATIOT

Bréchallune, 2017, 10,75 €.

Ila le parfum gourmand des fruits
blancs mirs comme la p&che
avec en bonus des notes subtiles
d'agrumes comme la bergamote.
Aussiintense

que fin et précis,

il s'étire en bouche
en dévoilant une
fraicheur salivante
qui donne des envies
gastronomiques:

un carpaccio

de saint-jacques

au gingembre,

un ceviche,

du calamar
alaplancha.

3 Cépage : piguepoul blanc
ot Appellation mention de I'AOP
Languedoc en 1985, AOP a part
entiére depuis 2013. Sa bouteille
syndicale verte marquée
d'une croix languedocienne,
s'appelle « Neptune ».
Surface : 1600 ha prés de I'étang
de Thau, entre Agde, Pézenas et Séte.
Terroir : sols argilo-calcaires, de
marnes blanches et sablo-graveleux
rouges, de 2 a 80 m d'altitude.
Vinification : vendanges mécaniques
de nuit pour préserver la fraicheur
des raisins et éviter I'oxydation,
élevage en cuve. Quelques
vinifications en fit ou en jarre.
Vignerons : 320 domaines répartis
en 24 caves et 4 coopératives.
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