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örtlich bedeutet <Cru> nichts ande-
res als <Gewächs>, und Gewächse,
dachte man sich im Languedoc

vermutlich, haben wir zuhauf. Fünf AOCs er-
ldärte das CIVL (Conseil Interprofessionnel
des Vins du Languedoc) zu Crus: Corbiöres
Boutenac, Minervois La Liviniöre, Terrasses
du Larzac, Pic Saint Loup, La Clape. Auf den
Flaschen sucht man einen Hinweis dazu al-
lerdings vergeblich, dle Informatlon l<ursiert,
dass die <Crus du Languedoc, nun unter (Ter-

roirs d'Ambitlonr firmleren (und Faugöres,
Saint-Chinian Berlou sowre Saint-Chinian
Roquebrun dazukamen, andere dafür rausflo-
oen\ \A/nr lz in I)rnorcccl

Vor Jahren war Languedoc der angesagte
Trend, viele Appellationen wurden wiederent-
deckt und gefeiert. Quasi wochentllch wurde
über ernen neuen Winzer-Star des riesigen
Weinbaugebiets berlchtet, und das unfassbar
gute Preis-Genuss-Verhältnis hervorgeho-
ben. Der ganz grosse Hype ist vorbei, mancher
Weinhandler hat srch in der Hausse den I(e1-
ler mit den angesagten Buddeln vollgemacht
und srtzt jetzt in der Barsse, wo der Markt nach
leichten Rotweinen verlangt, auf den Schät-
zen. Für uns Geniesser hat das etwas Gutes:
Wir bekommen fein gereifte Languedoc-Stars
zu sehr fairen Preisen! Auch aus aktuellen
Jahrgängen gibt es sie noch, die reif-würzigen
Wuchtbrummen, Welne mit leckerer Frucht-
süsse und so viel All<ohol, dass man nur we-
nige Gläser braucht, um schmutzige Lieder
zu singen. 15 Volumenprozent Alkohol? IGin
Problem. Aber oftmals: perfekt verpackt! Auch
im Languedoc versuchen einige Winzer, den
Weinen mehr Frische und Säure zu verlerhen,
dle Frucht nlcht mit HoIz zu übertönen und
den Alkohol im Zaum zu halten. Und selbst
wenn heute andere Regionen mehr angesagt
srnd, das Languedoc ist weiterhin ein Hot Spot
für Best Buys - sogar im weltweiten Vergleich.
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Das Beste vom Markt: Crus aus dem Languedoc

Das Languedoc:
Hotspot für Best Buys
Bei Cru denkt  man an Grand Cru und Premier Cru,  an das Burgund und das Bordelais -  n icht
^^^ '  ̂ ^^"^!^^ ioch auch hier  s ind Crus ausgerufen worden, nur gehört  hat  es in der wei tend r )  L d | g u u u u u .  ,

Weinwel t  kaum jemand.  Was b ie ten d ie  Crus -  und was andere Spi tzenweine der  Region?
Degustation und Text: Carsten Henn

Terroir und Böden

r r  Languedoc be i  Na 'bonne wachsen d ie
Reben zehn Meter  über  Mee l  b is  in  Höhen
von 500 Metern  ln  den Höhen lagen der
a ^ , , ^ ^ ^ ^ ^  n i ^  D Ä ^ ^ ^  ^ ^ - + ^,  u r  )Lcnen ners l  aus
Ka lk  und Lehm (Corb iö res) ,  manchma
aber  auch aus  rö t l i chem Sandste in  (La

Clape) ,  K ies ,  Merge l ,  Vu lkanges le  n  oder
Sch ie fe r  (N4 inervo is ) .  Auch im he issen
Sommer  sorgen thermrsche Wrnde w ie
der Tramontana rege mässig fur Abkuh-
lung.  He mische Sor ten  w ie  Car ignan,
Grenache,  Crnsau l t ,  Mourvödre  oder  Syrah
s  nd  bes tens  ar  d ieses  le ro  r  adapt ie ' t .

Zahlen und Fakten

Rund 200000 Hektar  s ind  im Langue-
doc  mi t  Reben bes tock t .  Während un ter
der  Beze ichnung < lGP Pays  d 'Oc> h ie r  vor
a l lem Weine aus  rn te rna t iona len  Sor ten
geke l te r t  werden,  s  nd  d  e  sogenannten
AOC-  oder  AOP-Weine,  d ie  w i r  rn  d ieser
Ve 'kos tung unrer  d ie  Lupe nehmen,  der
a l te ingesessenen Sor ten  wre  Car ignan,
Grenache, Mourvödre oder Syrah vorbe-
ha l ten .  D ie  a ls  AOC zer t i f i z  e r te  F läche
im Languedoc ieg t  ber  rund 40OO0 Hek-
tar, aufgetei t  in 36 verschiedene kon-
t ro l l ie r te  Ursprungsbezerchnungen.
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GUIDE CRUS AUS DEM LANGUEDOC

16 bis 15.5 Punkte

La Pöira en Damaisöla,
Saint-And16-de-Sangonis
Telrasses du Larzac AOP Les Obriers de
la Pöirä 2Ol7
16.5 Punkte |  2Ol9 bis 2024
Wenn man n ich t  wüss te ,  dass  d ie  Zugabe von
Lakr i tz  in  Wein  verbo ten  is t ,  würde man den-
ken:  H ie r  i s t  we lcher  d r in .  B is  zum fas t  sa lz igen
Sa lmiak-F ina le .  D eser  g rossar t ige  E ins t iegs-
we in  ha t  aber  noch v ie l  mehr  Würze  und süsse
Frucht  (Süssk i rsche und Pf laume)  zu  b ie ten .
Cuvöe aus  C insau l t  und Car ignan,  re i f t  n ich t  im
Holz fass ,  sondern  im Stah l tank ,  um d ie  Fr ische
zu erha l ten .  Grossar t iger  E ins t iegswein l
Preis:13,95 Euro I www.pinard.de

Saint Antonin, Cabrerolles
Faugöres AOP ilagnoux 2O16
15.5 Punkte |  2Ol9 bis 2028
Elegante Cuvöe aus Syrah und lVourvödre
sowie  ger rngeren l t4engen Car ignan und Gre-
nache.  Se id ige  Tann ins t ruk tur ,  küh le  Frucht ,
g rosse Wurz igke i t ,  fe ine  Nuss igke i t .  Der  b iody-
namisch  erzeugte  Weine  w i rk t  fas t  tänze lnd ,
t ro tz14,5  Vo l . -% Enorm v ie l  Wein  f  ü r  se inen
Preisl
Preis:15,95 Euro I www.pinard.de

Calmel & Joseph, Carcassonne
Corbiöres AOP Le Roc Les Cuvdes Rares
2017
16 Punkte l2O19bis2O27
Diese Cuvee aus  Syrah und Grenache re i f te
sechs  Monate  in  Zement fässern  und dann
weitere sechs Monate in gebrauchten Holzfäs-
sern .  E in  Wein  der  wunderbar  d ie  Ba lance aus
feinen Würzaromen (Zedern holz, Lakri tz,
schwarze Oliven) und roter Beerenfrucht hält .
Auch am Gaumen mi t  sa f t iger  Ba lance
Preis: 22 Euro I www,zeter-wein.de

Chäteau Castigno, Assignan
Saint-Chinian AOP Chäteau Castigno
Rouge 2Ol5
16 Punkte  |  2019 b is  2025
Miche l  Tard ieu  ha t  be i  d iesem Wein  d ie  Hände
im Sp ie i ,  das  merk t  man an der  S t r ingenz  des
Weines .  lm Bouquer  Brombeere  und Cassrs ,
am Gaumen dann e ine  re i fe ,  fas t  opu len te
Frucht  (kös t l i ch ! ) ,  se id ige  Tann ine  und e ine
darunter  l iegende Säure ,  d ie  a l les  in  Bewegung
hä l t .  Sehr  gu t  v in i f i z ie r t .
Preis:25 Euro I www.gute-weine.de

Chäteau Mansenoble, Moux
Corbiöres AOC Chäteau llansenoble
R6serve 2Ol5
16 Punkte  |  2019 b is  2025
Eine  ganze Handvo l l  T rockenf rüch te  en ts te ig t
d iesem Corb ie res ,  aber  auch Ede lnussschoko-
lade.  Am Gaumen dann e ine  k le ine  Über ra-
schung:  So v ie l  F r ische und Spannung hä t te
man nach d iesem Bouquet  gar  n ich t  e rwar te t .
E i r -  Cuvde aus  Grenache,  Syrah ,  Car ignan und
Mourvödre ,  d ie  ih ren  fes ten  Kern  ungemein
charmant  au f  d re  Zunge br ing i .
Preis:14,95 Euro I www.pinard.de

Domaine Clavel, Assas
Pic-Saint-Loup AOP Bonne Pioche 2O17
l5 Punkte |  2019 bis 2027
Biodynamisch erzeugte  und un f i l t r ie r t  abge-
fül l te Cuvöe aus Syrah, lvlourvödre und Gre-
nache w i rk t  süsser ,  we icher  und sü f f iger  a ls
se in  g rosser  Bruder  <Des C lous>.  Kaf fee tann ine
best immen das  F ina le .  P ie r .e  C lave l  ze igL  a lch
in  d leser  Pre isk lasse ,  dass  er  se in  Handwerk
per fek t  beher rsch t  und se ine  Böden vers teh t .
Preis: 14,90 Euro l  www.pinard.de

Domaine Gayda, Brugairolles
Minervois La Liviniäres AOP Villa l'lon
R6ve 2Ol4
l6 Punkte | 2019 bis 2028
Ein rebsor lenre iner  Syrah.  der  so b lumrg duf tet
(Vei lchenl) ,  fast  wie e in Parf  um? Auch weisse
Blüten und Apfe laromen f inden s ich,  bei  Pro-
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ben aus  e inem geschwärz ten  Glas  a lso  e in
s icherer  Weg,  s ich  zu  b lamieren .  Am Gaumen
tänze lnde Ar t ,  d ie  Säure  fe in  e ingebunden.
Sehr  e igens tänd ig  und mi t  langem F ina le .
Preis: 44,90 Euro I www.vinatis.de

Domaines Paul lrlas, Montagnac
Languedoc AOP Gr6s de Montpellier llas
de Mas 2O16
l6 Punkte |  2019 bis 2O28
Schmeichelnd-saft ige Art in Perfekt ion. Ein
Wein, auf den das verbotene Wort <lecker>
passr .  Kös t t i che  Brombeer -  und Cassrs f ruch t ,
ganz  v re l  Süssk i rsche,  hase lnuss ige  Tann ine ,  d ie
s ich  n iemals  in  den Vordergrund drängen,  e ine
kaum spurbare ,  se id ige  Säure .  Grosser  Tr ink f luss .
Preis: 20 Euro I www.vicampo,de

G6rard Bertrand,
Saint-And16-de-Roquelongue
La Clape AOP Chäteau UHospitalet
Grand Vin 2O16
I6 Punkte I 2O2l bis 2031
f  iner  der  Sp i tzenweine  des  ehemal igen Pro f i -
Rugbysp ie le rs  Görard  Ber t rand,  der  mi t  v ie len
Gewürzen und re i fe r  Erdbeere  im Bouquet
punktet. Am Gaumen setzt sich das fort,  dazu
kommen herbe Mokka-Gerbs to f fe ,  d ie  den
Wein  zurze i t  noch domin ie ren  und aus t rock-
nend enden lassen.  Braucht  noch e in  wen ig
Re i fe ,  um vo l le  Tr ink f reude zu  en tw icke ln .
Preis: 32,90 Euro I www.weinwolf,de

Mas de Ouernes,
Saint-Cl6ment-de-Riviöre
Terrasses du Larzac AOP Villa Romaine
2016
16 Punkte  |  2019 b is  2026
Enorm tr inkige Cuv6e aus den Sorten l" lour-
vödre ,  Car ignan und Grenache,  deren  Rebstö-
cke  au f  ka lk igem Boden s tehen.  D ie  dunk le
Beerenf  ruchL (Brombeerer - ,  re i fe  Erdbeere ,
aber  auch Zwetschge)  i s t  sehr  an imierend,
dazu gese l len  s ich  v ie l  Würze  und gerös te te
Nüsse.  Am Gaumen charmant -we iche Ar t ,  v ie l
Fruchtsüsse schmeckbar ,  fe ines  Tann ingerüs t .
Preis: 25,95 Euro I www.riegel.de



Calmel & Joseph, Carcassonne
Terrasges du Larzac AOP Les Crus 2Ol7
15.5  Punkte  |  2O19 b is  2022
Mourvödre  (50%) ,  Grenache(25%)  und Syrah
(25%)  vere inen s ich  zu  e lnem Wein ,  der  d ie
Küh le  der  Regron sehr  gu t  w idersp iege t .  lm
Zent rum s teh t  e ine  fnsche,  k la re  Beerenf ruch t ,
Leder -  und Rauchnoten  umspre len  s ie ,  e in
ganzer  Bund ge t rockneter  Küchenkräuter  i s t
auch dabe i .  Angenehm le ich t  und t r lnk ig .
Preis: 14,90 Euro I www.zeter-wein.de

Calmel & Joseph, Carcassonne
Minervois-La-Liviniäres AOF La plönettc
Les Cuvries Rares 20'!7
15.5 Punkte |  2019 b is  2027
Die  Pfe f fe rminze d  eser  Cuvde aus  40% Syrah,
40% Grenache No i r  und 20% Mourvödre  is t
charmant  und vom Bouquet  b is  zum F ina le
bes tärd ig .  Döneben Tg iger  s ic  h  a -ch  dunk le
Beeren,  schwarze  Ol iven  und erd ige  Noten
(Trü f fe l ) .  Süsse und A lkoho l  bes t immen den
Gaumen,  das  F ina le  i s t  sa f t ig .
Preis: 19,90 Euro I www.zeter-wein.de

Chäteau Beauregard Mirouze, Bizanet
Corbiärcs AOP Ciel du Sud Rouge 20'16
I5 .5  Punkte  |  20 ]9  b is  2424
Cuvöe aus  Syrah (50%) ,  Grenache (35%) ,
Car ignan ( ' l5%)  mi t  fe inem Ve i lchenduf t ,  dazu
Johann isbeere ,  Sauerk i rsche und v ie le
Gewürze .  B iodynam sch erzeugter  Wein  mi t
angenehmem Gerbs to f fb  ss  und rescher
Säure .  Sehr  pur  und mi t  enormem Zug.
Preis: 14,95 Euro I www,gute-weine.de

Chäteau La Baronne, Fontcouverte
Minervois AOP Alaric 20i4
15.5 Funkte |  2O'19 bis 202d
Biodynamisch erzeugter  Wein  der  e inen aro
mat isch  in  den Pferdes ta  I  e ines  Ede lges tü ts
ent fuhr t  Cuv6e aus  50% Syrah,25%Cangnan
und25% Grenache.  Sehr  k ra f tvo l  m i t  ebenso
üpp lger  w ie  kös t l i cher  Frucht ,  we issem Pfe f fe r
und fe inen Tann inen.  Unf  t r ie r t  abgefü l l t .
Preis:22,95 Euro I www.riegel,de

Domaine des Aires Hautes, Siran
lvlinervois-La-Livinidre AOC €los de
l'Essandil ?O15
15"5 Punkte |  2019 b is  2025
Ein Wein w e |  üss ige Krrschschokolade,  wobei
d ie Ki rschen vorher  in  Rum e ngelegt  waren.
Der  A koho l  rs l  dorn inanr .  gena-  w ie  o te  sLSSe
Frucht  be i  d iesem We n ,  dessen Vorgänger  w i r
hoch ge lob t  haben.  Berm 20 l5er  jube ln  w i r
n  ch t  so  lau t ,  e in  sehr  gu ter ,  f ruch ts t ro tzender
Minervo is ,  m i t  ba lsamischen Noten ,  fes ten
Tann inen,  schwarzem Pfe f fe r  und v ie l  Kra f t  i s t
aber  auch d ieser .
Pre is :22 ,50  Euro  I  www.p inard .de
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Domaine Saint Sylvestre, Pu6shabon
Languedoc AOP 2016
15.5  Purnk te  I  2019 b is  2028
Tro tz1 ,2  Gramm Restzucker  w i rk t  d iese  Cuvöe
aus lVourvedre  ( ' l0  %) ,  Syrah  (70  %)  und Grena-
che (20%)  fas t  w ie  e in  ha lb t rockener  Wein
Super re i fe  P f laume,  dazu Cass is ,  Brombeere
und v ie l  Süssk i rsche,  verede l t  durch  e ine  ba l -
samische Würze  sow e  schwarze  Ol  ven und
Pfeifentabak
Preis: 22,50 Euro I www,pinard.de

Domaines Paul Mas, Montagnac
Languedoc AOP Pdzenäs Mas
de Mas 2Ol7
I5 .5  Punkte  |  2019 b is  2027
So schme che lnd ,  dass  es  fas t  bu t t r ig  w i rk t ,
g le i te t  d reser  Pezenas über  den Gaumen.  D ie
Cuvde aus Grenache (.304/.),Syrah (28%),
Mourvödre  (38%)  und Car ignan (4%)  b ie te t
Wi ldkräu terdu f t ,  der  n ich t  f  r i sch  gepf lück t  i s t ,
sondern  s r  hor -  i ^  e  r^er  Küche hängr .  V 'e l  süsse
Rei fe ,  d ie  Gaumen und F ina le  p räg t .

Preis: 20 Euro I www.vinel lo.de

\

Saint Antonin, Cabrerol les
Faug&res AOP nLou Cazalet> eOI7
i5 .5  Funk te  |  2019 b is  2024
Wenn es  e  nes  Beweises  da f  ü r  bedur f t  hä t te ,
w ie  v  e l  Wein  es  m Languedoc f  ü r  so  wen g
Geld  g ib t ,  d ieser  Faugöres  wäre  es .  Für  gerade
e inmal l0  Furo  bekommt  man e inen Wein  mi t
gen ia lem Tr ink f luss ,  super -sa f t iger  Frucht ,
hase nuss-schoko iad igen Tann inen,  garn ie r t

m t  o r ien ta l i schen Gewürzen.  D iese  Cuvöe aus
Grenache,  Car ignan,  Syrah ,  Crnsau l t ,  Mour
vödre  is t  der  per fek te  E ins t ieg  in  d ie  g rosse

Wein fasz ina t ion  des  süd l i chen Frankre ichs .
Preis: 9,95 Euro I www.pinard.de


