
老藤佳丽酿
布莱恩丘产区

这款卡莫•乔森系列老藤佳丽酿干红酒体呈红宝石色泽。开瓶时与2010
年份相仿，有香料的辛香，随之而来的是例如樱桃、黑加仑等成熟水果
的果香。入口口感柔滑，单宁柔顺雅致，果香浓郁且不失清爽。这款老
藤佳酿在果香、柔顺度以及细腻感间找到了优美的平衡。

FICHE TECHNIQUE

Appellation
布莱恩丘地区葡萄酒

Millésime
2010

Cépages
佳丽酿 100%

Rendement
2500 升/公顷

Degré
14.5 %

Terroir
土质为钙质粘土
1890年种植的老藤葡萄园（124年）
葡萄藤为杯状剪枝管理
60年以来混合选择培育

Vinification
全手工精选采摘
50%葡萄经过除梗处理
15天22°C 到26°C 恒温酒精发酵  
45天浸渍发酵
苹果酸-乳酸二次发酵
陈酿前倾析与澄清处理

Élevage
6个月不锈钢酒槽陈酿

RÉCOMPENSES

Bettane & Dessauve 2013
2013年《Bettane&Desseauve葡萄酒年鉴》评分：14.5/20

Top 100 UK - IGP France
Top 100

Decanter
Bronze Medal
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