
CORBIÈRES
L'Aventure

Robe rouge rubis brillante et profonde. Le nez est agréablement fruité
sur  des  arômes  de  fraise  fraîche,  de  framboise,  de  groseille  et
d’airelle  soit  très  fruits  rouges.  Des  notes  mentholées,  poivre  noir,
cannelle,  laurier  et  légèrement  camphrées  complète  la  palette
aromatique. En bouche, l’attaque est pleine, soyeuse, tendue avec des
tannins  fins  et  discrets.  On  retrouve  en  bouche  les  fruits  rouges,  le
poivre blanc, le thym et le laurier. Une belle tension. La Syrah apporte
dans  l’assemblage  un  côté  fruité,  croquant  et  épicé,  alors  que  le
Grenache  noir  souligne  l’élégance  et  la  profondeur  de  ce  vin.  Nous
travaillons  toujours  ce  profil  Corbières  d'altitude  afin  d’offrir  un  vin
atypique loin des sentiers battus dans cette appellation. Très agréable
à consommer jeune mais se bonifiera avec le temps. 

FICHE TECHNIQUE

Appellation
AOP Corbières

Millésime
2021

Cépages
Grenache noir 60 %, Syrah 40 %  

Degré
12.5 % alc./vol

Terroir
Coteaux argilo-sableux- limoneux-calcaires 

Vinification
La  Syrah  à  été  récoltée  cinq  jours  avant  le  grenache.  Les  deux
cépages ont fermenté dans la même cuve. De légers remontages ont
été effectués chaque jour de la première semaine. Ensuite le chapeau
a été mouillé légèrement tout au long de la cuvaison pour une durée
de  quinze  jours.  Une  fois  soutiré,  la  fermentation  malolactique  s’est
déroulée sans difficultés.

Élevage
Cuve béton pendant 6 mois 
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